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Terroir : 
Coteaux argilo-calcaire au milieu du pays de Fronsac,
à l’ Ouest de Libourne.
3 hectares 37

Vignobles :
Vieux Merlots et Cabernets Sauvignon (30%)

�9�L�Q�L�¿�F�D�W�L�R�Q������
Vendanges manuelles avec tri sur pieds et sur table
Fermentation naturelle avec levures indigènes
Régulation thermique
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12 mois en barriques de 3 vins et un fût de 600 litres 
de 1 vin, chauffe légère

l’Entre Deux Mondes

Lise

Caractéristiques :
l ‘Entre deux Mondes 2012 Cuvée Lise

70% Merlot et 30 % Cabernet Sauvignon

12,5 % vol

Notes de Dégustation  et  Références 

Patrick DUSSERT  (Guide DUSSERT-GERBER 2019)  :

la cuvée Lise 2012 mêle concentration aromatique et déli-
catesse en bouche, avec des arômes d’épices (cannelle) et 
de griotte, aux tanins équilibrés.

CONTACT : Jean-François et Delphine MONIOT - Tél. : 06 08 05 62 47 / 06 18 47 55 44
Mail : moniot@wanadoo.fr  -  Site : www.lentredeuxmondes.fr


